Wyjaśnienia treści SIWZ Art. 38 ust 1, 1a, 1b, 2, 4 Ustawy Pzp.

Chęciny, dnia 2010-03-04
Znak sprawy: DZ-48-2010-1
Uczestnicy postępowania przetargowego
Dyrekcja Wojewódzkiego Szpitala Specjalistycznego im. Św. Rafała ul. Czerwona Góra nr 10, 26-060 Chęciny działając w oparciu o art. 38 ust.1, 1a,1b, 2, 4 Ustawy Prawo Zamówień Publicznych. r 113 poz.20 

Art. 38. ust 1, 1a, 1b, 2, 4 Ustawy Prawo zamówień publicznych.
1.

Wykonawca może zwrócić się do zamawiającego o wyjaśnie​nie treści SIWZ. Zamawiający jest zobowiązany udzielić wyjaśnień niezwłocznie, jednak nie później niż: 




1) na 6 dni przed upływem terminu składania ofert;



2) na 4 dni przed upływem terminu składania ofert - w przetargu ograniczonym oraz negocjacjach   z ogłoszeniem, jeżeli zachodzi pilna potrzeba udzielenia zamówienia; 



3) na 2 dni przed upływem terminu składania ofert - jeżeli wartość zamówienia jest mniejsza niż kwoty określone w przepisach wydanych na podstawie art.11 ust.8



- pod warunkiem, że wniosek o wyjaśnienie treści SIWZ wpłynął do zamawiającego nie później niż do końca  dnia, w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert

1a

jeżeli wniosek o wyjaśnienie treści SIWZ wpłynął po upływie terminu składania wniosku, o którym mowa w ust.1, lub dotyczy udzielonych wyjaśnień, zamawiający może udzielić wyjaśnień albo pozostawić wniosek bez rozpoznania

1 b 
Przedłużenie terminu składania ofert nie wpływa na bieg terminu składania wniosku, o którym  mowa w ust.1 
2.

Treść zapytań wraz z wyjaśnieniami zamawiający przekazuje wykonawcom, którym przekazał specyfikację istotnych warunków zamówienia, bez ujawniania źródła zapytania, a jeżeli i specyfikacja jest udostępniana na stronie internetowej zamieszcza na tej stronie.
4. 

W uzasadnionych przypadkach zamawiający może przed upływem terminu składania ofert zmienić  treść specyfikacji istotnych warunków zamówienia. Dokonaną zmianę specyfikacji zamawiający przekazuje niezwłocznie wszystkim wykonawcom, którym przekazano specyfikację istotnych warunków zamówienia, jeżeli specyfikacja jest udostępniona na stronie internetowej, zamieszcza ją także na tej stronie.

Informuje, że:
Pytanie nr 1 - Dot. Rozdziału XI pkt 2.1. SIWZ

Zamawiający wymaga wykazania się  „wykazem wykonanych a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych usług w zakresie niezbędnym do wykazania spełniania warunku wiedzy i doświadczenia, w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i odbiorców, oraz załączenia dokumentu potwierdzającego, że te usługi zostały wykonane lub są wykonywane należycie - Wykonawca musi się wykazać minimum 3 usługami żywienia, każda o wartości minimum 3 000 000,00 zł brutto - załącznik do SIWZ.”

Prosimy o sprecyzowanie, co Zamawiający rozumie pod pojęciem „usług żywienia”. Czy wykazanie się przez wykonawcę realizacją usługi, która polega na dzierżawie kuchni w szpitalu i produkowania w niej posiłków dla trzech szpitali Zamawiający uzna za realizację jednej, czy trzech usług? Czy za usługi żywienia uznawane będą wyłącznie usługi całkowicie tożsame z przedmiotem zamówienia  tj. przygotowywanie, porcjowanie i wydawanie posiłków dla pacjentów?

Odp. Realizacja usługi, która polega na dzierżawie kuchni w szpitalu i produkowania w niej posiłków dla trzech szpitali Zamawiający uzna za realizację  trzech usług (jedna umowa jedna usługa). Zamawiający nie ogranicza świadczenia usług żywienia tylko dla pacjentów szpitala, mogą to być np. pensjonariusze DPS. Pod pojęciem „usług żywienia” Zamawiający rozumie przygotowywanie, porcjowanie i wydawanie posiłków np. dla pacjentów szpitala, pensjonariuszy DPS. 
Pytanie nr 2 - Dot. Rozdziału XI pkt 3.1 SIWZ

Prosimy o wyjaśnienie, co Zamawiający rozumie pod określeniem „uprawnienia kucharki”? 

Odp. Pod określeniem „uprawnienia kucharki” Zamawiający rozumie, że kucharka musi posiadać wykształcenie gastronomiczne.
Pytanie nr 3 - Dot. Rozdziału XI pkt 3.1 SIWZ

Prosimy o wyjaśnienie jakie zadania przy realizacji zamówienia wykonywać ma dwadzieścia osób z uprawnieniami do obsługi dźwigów?

Odp. Trakt komunikacyjny , którym kuchenkowe transportują posiłki , wymaga korzystania z windy towarowej
Pytanie nr 4 - Dot. Rozdziału XVIII pkt A 10

Zamawiający wymaga złożenia wraz z ofertą ”Oświadczenia o dokonanej wizji lokalnej.”. Jakie będą konsekwencje w przypadku nie złożenia tego oświadczenia?

Odp. Celem wizji lokalnej jest zapoznanie się ze specyfiką dystrybucji posiłków na oddziały szpitalne, rozmieszczeniem pomieszczeń w których realizowany będzie przedmiot zamówienia.  Brak oświadczenia o dokonanej wizji lokalnej skutkować będzie odrzuceniem oferty jako niezgodnej z SIWZ.
Pytanie nr 5 - Dot. Załącznika nr 1 do SIWZ - „Wykaz sprzętu w dyspozycji zamawiającego.”

Wnosimy o sporządzenie opisu przedmiotu zamówienia w sposób zgodny z art. 29 ust. 1 ustawy PZP. Prosimy o podanie dla każdego z urządzeń:

- daty produkcji

- dokładnych parametrów technicznych

- dokładnego opisu stanu technicznego, ewentualnie informacji o konieczności naprawy

Odp. Wykaz poniżej:
	Lp 
	Nazwa urządzenia
	Data
produkcji
	Ilość
szt
	Parametry 
techniczne 
	Opis stanu
technicznego

	1
	agregat chłodniczy
	1995
	3
	b.d.
	sprawne technicznie

	2
	jarzyniarka z zestawem
	1997
	1
	typ MK-J250,5
	sprawna technicznie, zużycie  ok. 50%

	3
	kocioł parowy
	1996 -1998
	8
	250 litr – 2 szt.

300 litr – 5 szt.

150 litr – 1 szt.
	do wymiany lub naprawy osprzęt /manometry, zawory, liczniki wody

	4
	krajalnica żywności
	1996
	1
	typ 612
	sprawna technicznie, zużycie  ok. 50%

	5
	kuchenka elektryczna 4-palnikowe
	1989
	5
	typ 533
	sprawne technicznie

	6
	lada podgrzewcza
	1970
	1
	b.d.
	sprawna, do wymiany kilka grzałek

	7
	lodówka
	
	9
	SNAJGE – 5 szt.

Polar 125 – 3 szt.

b.d. – 1 szt.
	sprawne technicznie, zużycie ok. 50%

	8
	maszyna „Wilk”
	2005
	1
	TC 12 J
	sprawna technicznie

	9
	maszyna do mięsa „Dzik”
	1995
	1
	32 E
	sprawna technicznie, zużycie ok. 50%

	9
	obieraczka do ziemniaków
	2007
	1
	OZP 15,5
	sprawna technicznie , zużycie ok. 20 %

	10
	patelnia elektryczna /mała/
	1970
	1
	PE – 0,5
	sprawna technicznie, zużycie ok. 80%

	11
	patelnia elektryczna /duża/
	1970
	2
	PE - 15
	sprawna technicznie , zużycie ok. 80%

	12
	stoły drewniane
	1970
	1
	b.d.
	sprawny technicznie, zużycie ok. 70%

	13
	szafa chłodnicza
	b.d.

2007
	3

1
	Geco G-19
	skorodowana obudowa, agregat sprawny

sprawna technicznie

	14
	taboret elektryczny
	1970
	1
	b.d.
	sprawny technicznie, zużycie ok. 70%

	15
	waga dziesiętna 
	1970
	1
	200 kg
	sprawna,  ważna legalizacja

	16
	waga magazynowa
	b.d.
	2
	b.d.
	sprawna, ważna legalizacja

	17
	waga uchylna
	b.d.
	2
	b.d.
	sprawna, ważna legalizacja

	18
	wózek bemarowy
	2007

2002
	1

1
	FVJ 30

BW 11,5
	sprawny technicznie

sprawny technicznie

	19
	wózek do potraw
	1983

1987

1988

b.d.
	1

4

2

6
	PES
	sprawne technicznie , zużycie ok. 50 -70 %

	20
	wózek magazynowy
	1970
	2
	b.d.
	sprawny technicznie – wymaga malowania

	21
	wózek platformowy
	1970
	1
	b.d.
	sprawny technicznie – wymaga malowania

	22
	wózki kuchenne
	1970
	4
	b.d.
	sprawne technicznie 

	23
	wyparzacz elektryczny
	1999

2000

2001

2007
	1

2

1

2
	b.d.

EWG

EWG

EWG
	sprawny technicznie, zużycie ok. 60%

sprawny technicznie, zużycie ok. 50%

sprawny technicznie, zużycie ok. 40%

sprawny technicznie, zużycie ok. 20%

	24
	zestaw kociołków parowych
	1970
	1
	b.d.
	uszkodzone, niesprawne, zużyte w 90%


Pytanie nr 6 - Wnosimy o dostosowanie § 17 ust. 1 projektu umowy głównej do obecnego brzmienia art. 144 ust. 1. Proponujemy nadanie następującego brzmienia:

„1. Zakazuje się istotnych zmian postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie, której dokonano wyboru wykonawcy chyba, że zamawiający przewidział możliwość dokonania takiej zmiany w ogłoszeniu o zamówieniu lub w specyfikacji istotnych warunków zamówienia oraz określił warunki takiej zmiany.”

Odp. Zamawiający wyraża zgodę.
Pytanie nr 7 - Wnosimy o określenie okresu realizacji zamówienia w postaci „36 miesięcy”, zamiast podawania dokładnych dat obowiązywania umowy. W przypadku wniesienia środków ochrony prawnej w przedmiotowym postępowaniu lub przedłużenia procedury z innych przyczyn Zamawiający, po upływie 1.05.2010 r. nie będzie mógł zawrzeć ważnej umowy. Konieczne będzie unieważnienie postępowania.

Odp. Zamawiający informuje, że realizacja zamówienia rozpocznie się 1.05.2010 i trwać będzie przez 36 m-cy.
Pytanie nr 8 - Prosimy o podanie dokładnej liczby faktycznie żywionych pacjentów za ostatnie 12 miesięcy z rozbiciem na wszystkie diety i miesiące. Dane te niezbędne są do rzetelnej kalkulacji ceny oferty.

Odp. Wykaz osobodni za okres styczeń ÷ grudzień 2009 w rozbiciu na miesiące:
	Lp.
	Miesiąc
	Liczba osobodni

	1
	Styczeń
	9494

	2
	Luty
	9641

	3
	Marzec
	9674

	4
	Kwiecień
	7983

	5
	Maj
	8647

	6
	Czerwiec
	7547

	7
	Lipiec
	7729

	8
	Sierpień
	6905

	9
	Wrzesień
	6953

	10
	Październik
	7699

	11
	Listopad 
	7700

	12
	Grudzień
	7193

	RAZEM
	97165


Wykaz diet w poszczególnych miesiącach styczeń ÷ grudzień 2009

	Lp.
	Nazwa diety
	I
	II
	III
	IV
	V
	VI
	VII
	VIII
	IX
	X
	XI
	XII

	1
	Eliminacyjna
	1
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	
	-
	5
	-

	2
	Mleczna
	-
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-
	
	-
	-
	-

	3
	Ścisła
	-
	1
	1
	10
	-
	4
	-
	1
	2
	-
	4
	-

	4
	Normalna
	4309
	4380
	4171
	3292
	3704
	3255
	3441
	3113
	3164
	3302
	3525
	3205

	5
	Lekkostrawna
	412
	380
	536
	498
	520
	422
	478
	516
	415
	430
	431
	322

	6
	Cukrzyca
	1568
	1495
	1670
	1205
	1431
	1285
	1108
	1125
	1085
	1410
	1354
	1226

	7
	Wrzodowa
	421
	391
	465
	376
	308
	191
	236
	181
	241
	292
	328
	329

	8
	Wątrobowa
	1827
	2033
	2007
	1788
	1844
	1483
	1608
	1122
	1331
	1444
	1330
	1416

	9
	Cukrzycowo-wątrobowa
	156
	89
	44
	28
	60
	58
	16
	31
	31
	54
	20
	20

	10
	Bezzsolna
	6
	-
	26
	12
	15
	-
	2
	5
	-
	3
	9
	1

	11
	Miksowana
	236
	240
	231
	280
	241
	241
	278
	169
	119
	152
	137
	201

	12
	Kleik
	11
	12
	29
	13
	10
	16
	29
	19
	9
	5
	9
	3

	13
	Wysokobiałkowa
	424
	557
	427
	398
	386
	450
	416
	533
	462
	511
	448
	385

	14
	Trzustka
	107
	41
	49
	56
	108
	106
	91
	81
	87
	66
	68
	51

	15
	Bezmleczna
	12
	-
	-
	8
	-
	-
	1
	-
	-
	
	4
	3

	16
	Cukrzyca -trzustka
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	3
	1
	
	-

	17
	Niskotłuszczowa
	-
	-
	-
	-
	-
	7
	7
	-
	-
	17
	9
	7

	18
	Ziemniaczana
	-
	8
	16
	19
	47
	25
	12
	-
	4
	-
	19
	10

	19
	Bezglutenowa
	4
	14
	-
	-
	-
	-
	2
	9
	-
	-
	-
	14

	20
	Niskobiałkowa
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-
	12
	-
	-


Pytanie nr 9 - Dot. Rozdziału II pkt 2.19 SIWZ

Zamawiający oczekuje „Realizacji zaleceń Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej, Państwowej Inspekcji Pracy, Służb p. ppoż. oraz zaleceń służb kontroli wewnętrznej w ZOZ i jego organów sanitarno-epidemiologicznych.” Prosimy o przekazanie kopii wszystkich niezrealizowanych zaleceń organów zewnętrznych i służb kontroli wewnętrznej ZOZ.

Odp. W chwili obecnej nie ma żadnych niezrealizowanych zaleceń organów kontrolujących. Protokół z kontroli wewnętrznej kuchenek oddziałowych z grudnia 2009 dotyczy drobnych zaleceń m.in. mycia lamp, oderwania listwy przy drzwiczkach, pękniętej płyty kuchenki elektrycznej, uszkodzone talerze- do wymiany. W ostatniej dekadzie lutego była kontrola PTIS, w protokole są zalecenia dotyczące malowania pomieszczeń (kuchnia właściwa, magazyny) ale na te zalecenia nie ma jeszcze decyzji.
Przewodniczący Komisji Przetargowej                                        

             Stefan Syzdół
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