Art. 38. ust 4 Ustawy Prawo zamówień publicznych.


Chęciny, dnia 2014-01-27
Znak sprawy: DZ-447-2013
Uczestnicy postępowania przetargowego
Dyrekcja Wojewódzkiego Szpitala Specjalistycznego im. św. Rafała ul. Czerwona Góra 
nr 10, 26-060 Chęciny działając w oparciu o art. 38 ust. 4 Ustawy Prawo Zamówień Publicznych. r 113 poz.20 

Art. 38. ust 4 Ustawy Prawo zamówień publicznych.
4. 

W uzasadnionych przypadkach zamawiający może przed upływem terminu składania ofert zmienić  treść specyfikacji istotnych warunków zamówienia. Dokonaną zmianę specyfikacji zamawiający przekazuje niezwłocznie wszystkim wykonawcom, którym przekazano specyfikację istotnych warunków zamówienia, jeżeli specyfikacja jest udostępniona na stronie internetowej, zamieszcza ją także na tej stronie.

Informuje że:

Pytanie nr 1 – dot. wyjaśnień SIWZ z dnia 17.01.2014r. pytanie nr 2 – W udzielonej odpowiedzi Zamawiający oczekuje, aby kuchnia Wykonawcy była kuchnią, która posiada doświadczenie w zakresie usługi całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki.
Prosimy o wyjaśnienie, co Zamawiający rozumie przez „posiadanie przez kuchnię doświadczenia?”. W naszej ocenie doświadczenie posiadać może wykonawca lub osoby, którymi dysponuje wykonawca. Obiekt kuchenny jaki taki nie może nabyć żadnego doświadczenia – tj. przymiotu tego nie mogą mieć mury bądź stropy budynku, doświadczenia nie będzie miał też sprzęt gastronomiczny użyty do produkcji posiłków. Zamawiający na podstawie przepisów ustawy PZP uprawniony jest do postawienia warunków udziału dotyczących wiedzy i doświadczenia lecz cechy te muszą odnosić się do wykonawcy a nie jego potencjału technicznego. W związku z powyższym wnosimy o modyfikację udzielonej odpowiedzi poprzez usunięcie wymogu posiadania doświadczenia przez kuchnię. Żądamy również wykreślenia pkt. 8 z rozdziału VII SIWZ.   
Odp. Zamawiający wykreśla ppkt. 8 z punktu VII załącznika nr 2 SIWZ „Opis przedmiotu zamówienia” oraz modyfikuje odpowiedź na pytanie nr 2 udzieloną w dniu 17-01-2014 roku w ramach wyjaśnień nr DZ-447-2013-2, która otrzymuje następujące brzmienie:

Pytanie nr 2 – Prosimy o informację, czy kuchnia która będzie produkować posiłki powinna być kuchnią szpitalną oraz czy należy do oferty dołączyć dokument potwierdzający posiadanie takiej kuchni? 

Odp. Zamawiający nie wymaga aby kuchnia, w której będą przygotowywane posiłki dla Zamawiającego była kuchnią szpitalną. Zamawiający wymaga podania dokładnych danych siedziby i adresu kuchni Wykonawcy w której będzie wykonywana usługa przygotowania posiłków (zgodnie  z SIWZ – Formularz Ofertowy pkt. 10) oraz dołączenia do oferty tytułu własności kuchni lub innego dokumentu z którego wynika prawo do korzystania z kuchni w celu przygotowania posiłków dla pacjentów Zamawiającego.
Pytanie nr 2 – dot. modyfikacji warunków udziału w postępowaniu z  dnia 17.01.2014r. – Zamawiający postawił warunek udziału dotyczący posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania w brzmieniu: „Zezwolenie Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego na wywóz posiłków  z kuchni produkującej posiłki dla Zamawiającego.”
Pragniemy zauważyć, że prowadzenie działalności gastronomicznej nie wymaga posiadania szczególnych uprawnień, tj. nie jest wymagane posiadanie przez wykonawcę zezwolenia, licencji czy innych tego typu dokumentów. Powyższe nie pozostaje w sprzeczności z wymogiem uzyskania dopuszczenia kuchni do produkcji i wywozu posiłków. Decyzja o zatwierdzeniu zakładu, którą Zamawiający mylnie określa jako „zezwolenie” jest jednak udzielana w stosunku do obiektu produkcyjnego, a więc nie dotyczy bezpośrednio wykonawcy. Uzyskanie tej decyzji zależne jest od stanu technicznego kuchni , a nie od jakichkolwiek przymiotów podmiotu dysponującego tą kuchnią. W razie zmiany użytkownika kuchni decyzja pozostaje aktualna.
W związku z powyższym bezsprzecznym jest, że decyzja Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego jest dokumentem potwierdzającym dysponowanie odpowiednim potencjałem technicznym, tj. kuchnią dopuszczoną do produkcji i wywozu posiłków, nie potwierdza zaś posiadania jakichkolwiek uprawnień. Wnosimy o modyfikację warunków udział w postępowaniu polegającą na usunięciu warunku udziału dot. posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności i postawieniu warunku dysponowania kuchnią posiadającą decyzję dotyczącą zatwierdzenia jej do produkcji posiłków i ich wywozu do odbiorców zewnętrznych jako warunku związanego z posiadaniem potencjały technicznego niezbędnym do wykonania zamówienia.  
Odp. Zamawiający wymaga aby kuchnia w której będą przygotowywane posiłki dla Zamawiającego posiadała decyzję dotyczącą zatwierdzenia jej do produkcji posiłków i ich wywozu do odbiorców zewnętrznych. Zamawiający modyfikuje warunki udziału w postępowaniu jak poniżej.
UWAGA ZMIANA SIWZ:

1. zmianie ulega zapis w SIWZ w punkcie X ppkt. A  „Warunki udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spełnienia tych warunków” który otrzymuje następujące brzmienie:
X. Warunki udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spełnienia tych warunków

A. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wykonawcy, którzy spełniają warunki dotyczące:
1. posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli  przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania – do potwierdzenia oświadczeniem

2. posiadania  wiedzy i doświadczenia –do potwierdzenia:

2.1. wykazem wykonanych a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych usług w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert albo wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, wraz z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz których dostawy lub usługi zostały wykonane, oraz załączeniem dowodów, czy zostały wykonane lub są wykonywane należycie. Wykonawca musi się wykazać minimum 2 usługami całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki w formie cateringu, każda o wartości minimum 3 000 000,00 zł brutto
3. dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia - do potwierdzenia:

3.1. wykazem osób, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia, w szczególności odpowiedzialnych za świadczenie usług, wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych, doświadczenia i wykształcenia niezbędnych do wykonania zamówienia, a także zakresu wykonywanych przez nie czynności, oraz informacji o podstawie do dysponowania tymi osobami - Wykonawca musi dysponować:
3.1.1. kierownik/ koordynator usługi - co najmniej 1 osoba, min. 3 lata świadczenia pracy na tożsamym stanowisku, w zakresie świadczenia usługi całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki
3.1.2. dietetyk – co najmniej 1 osoba, kierunkowe wykształcenie w zakresie dietetyki, min. 3 lata świadczenia pracy na tożsamym stanowisku, w zakresie świadczenia usługi całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki
3.1.3. szef kuchni - co najmniej 1 osoba, min. 3 lata świadczenia pracy na tożsamym stanowisku, w zakresie świadczenia usługi całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki
3.1.4. oświadczenie, że osoby, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia, posiadają wymagane uprawnienia, jeżeli ustawy nakładają obowiązek takich uprawnień.
3.2. wykazem narzędzi, wyposażenia zakładu i urządzeń technicznych dostępnych wykonawcy usług w celu wykonania zamówienia wraz z informacja o podstawie do dysponowania tymi zasobami - Wykonawca musi dysponować
3.2.1. min. 1 środkiem transportu posiadającym pozwolenie Państwowej Powiatowej Inspekcji Sanitarnej dopuszczającej ten środek do przewozu posiłków.
3.3. decyzją Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego dotyczącą zatwierdzenia kuchni (w której będą przygotowywane posiłki dla Zamawiającego) do produkcji posiłków i ich wywozu do odbiorców zewnętrznych
4. sytuacji ekonomicznej i finansowej - do potwierdzenia:

4.1. opłaconą polisą, a w przypadku jej braku inny dokument potwierdzający, że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia - o wartości minimum 2 500 000,00 zł. 

2. zmianie ulega zapis w SIWZ w punkcie XVI ppkt. A  „Dokumenty potwierdzające spełnienie warunków” który otrzymuje następujące brzmienie:
XVI. Dokumenty potwierdzające spełnianie warunków

Zamawiający żąda od wykonawców dokumentów potwierdzających spełnianie warunków udziału w postępowaniu, jeżeli wartość zamówienia jest równa lub przekracza kwoty określone w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust.8 Ustawy. 

A. Oferta musi zawierać następujące dokumenty:
1. Formularz ofertowy

   (forma dokumentu - oryginał)
2. Dowód wpłaty wadium. 

   (forma dokumentu – oryginał lub kopia poświadczona za zgodność z oryginałem przez wykonawcę lub upoważnionego
    przedstawiciela wykonawcy)
3. Oświadczenie wykonawcy o spełnianiu warunków w związku z art. 22 ust.1 Ustawy.
     (forma dokumentu - oryginał)
4. Oświadczenie wykonawcy o braku przynależności lub przynależności do grupy kapitałowej.
    (forma dokumentu - oryginał)

5. Wykaz wykonanych a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych usług w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz których usługi zostały wykonane, oraz załączeniem dowodów potwierdzających, że te usługi zostały wykonane lub są wykonywane należycie (forma dokumentu - oryginał)
6. Wykaz narzędzi, wyposażenia zakładu i urządzeń technicznych dostępnych wykonawcy usług  w celu realizacji zamówienia wraz z informacją o podstawie dysponowania tymi zasobami.  (forma dokumentu - oryginał)
7. Wykaz osób, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia, w szczególności odpowiedzialnych za świadczenie usług, wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych, doświadczenia i wykształcenia niezbędnych do wykonania zamówienia, a także zakresu wykonywanych przez nie czynności, oraz informacji o podstawie do dysponowania tymi osobami (forma dokumentu - oryginał)
8. Oświadczenie, że osoby, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia, posiadają wymagane uprawnienia, jeżeli ustawy nakładają obowiązek takich uprawnień. (forma dokumentu - oryginał)
9. Opłaconą polisę, a w przypadku jej braku inny dokument potwierdzający, że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia.
   (forma dokumentu – oryginał lub kopia poświadczona za zgodność z oryginałem przez wykonawcę lub upoważnionego   
    przedstawiciela wykonawcy)
10. decyzja Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego dotyczącą zatwierdzenia kuchni (w której będą przygotowywane posiłki dla Zamawiającego) do produkcji posiłków i ich wywozu do odbiorców zewnętrznych
   (forma dokumentu – oryginał lub kopia poświadczona za zgodność z oryginałem przez wykonawcę lub upoważnionego   
    przedstawiciela wykonawcy)
11. Tytuł własności kuchni lub inny dokument z którego wynika prawo do korzystania z kuchni w celu przygotowania posiłków dla pacjentów Zamawiającego.

   (forma dokumentu – oryginał lub kopia poświadczona za zgodność z oryginałem przez wykonawcę lub upoważnionego   
    przedstawiciela wykonawcy)
12. Dokumenty wymienione w punkcie B.

3. zmianie ulega zapis w SIWZ w punkcie XXV ppkt 3  „Informacja o formalnościach, jakie powinny zostać dopełnione po wyborze oferty w celu zawarcia umowy” który otrzymuje następujące brzmienie:
3. Zamawiający po wyborze oferty w celu zawarcia umowy wymaga przedstawienia przez Wykonawcę następujących dokumentów:
3.1. wykaz pracowników którzy będą realizować przedmiot zamówienia w siedzibie Zamawiającego 

       (forma dokumentu – oryginał)

3.2. orzeczenie lekarza medycyny pracy wystawione dla pracowników wymienionych w wykazie z ppkt 3.1 oraz pracowników przygotowujących posiłki w kuchni wykonawcy (wymienionych w wykazie dołączonym do oferty), stwierdzające brak przeciwwskazań do wykonywania przez tych pracowników pracy w ramach realizacji umowy.
       (forma dokumentu – kopia poświadczona za zgodność z oryginałem przez wykonawcę lub upoważnionego
        przedstawiciela wykonawcy)

3.3. dokumenty potwierdzające wprowadzenie systemu HACCP w kuchni Wykonawcy, wymienionej w Formularzu ofertowym SIWZ

       (forma dokumentu – kopia poświadczona za zgodność z oryginałem przez wykonawcę lub upoważnionego
        przedstawiciela wykonawcy)

3.4. pozwolenie Państwowej Powiatowej Inspekcji Sanitarnej dopuszczającej (wymieniony w wykazie dołączonym do oferty) środek transportu  do przewozu posiłków.
       (forma dokumentu – kopia poświadczona za zgodność z oryginałem przez wykonawcę lub upoważnionego
        przedstawiciela wykonawcy)

4. Zmianie ulega zapis w SIWZ – Załącznik nr 2 – „Opis przedmiotu zamówienia”  punkt VII, który otrzymuje następujące brzmienie:

VII. Wymagania dotyczące obsady personalnej oraz  kwalifikacji personelu przygotowującego posiłki w kuchni Wykonawcy oraz dokonującego dystrybucji posiłków i pracującego w Centralnej Zmywalni Naczyń Zamawiającego, a także kuchni Wykonawcy:

Minimum kadrowe:

1. kierownik/ koordynator usługi - co najmniej 1 osoba, min. 3 lata świadczenia pracy na tożsamym stanowisku, w zakresie świadczenia usługi całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki

2. dietetyk – co najmniej 1 osoba, kierunkowe wykształcenie w zakresie dietetyki, min. 3 lata świadczenia pracy na tożsamym stanowisku, w zakresie świadczenia usługi  całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki, 

3. szef kuchni - co najmniej 1 osoba, min. 3 lata świadczenia pracy na tożsamym stanowisku, w zakresie świadczenia usługi całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki, 

4. kucharze posiadający kwalifikacje niezbędne do  świadczenia usługi całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki,

5. Personel Wykonawcy dokonujący dystrybucji posiłków do łóżek pacjentów, zbierania naczyń po posiłkach, mycia oraz wyparzania naczyń stołowych, sprzętu kuchennego i transportowego musi być przeszkolny w zakresie zasad dobrej praktyki higienicznej, produkcyjnej, cateringowej oraz zasad HACCP oraz podstawowych zasad żywienia osób chorych. Ponadto personel ten musi posiadać aktualne szkolenia z zakresu bhp i p/poż. Szkolenia z w/w zasad Wykonawca przeprowadzi we własnym zakresie i na własny koszt.

6. Stan zdrowia – pracownicy Wykonawcy muszą posiadać:

a. orzeczenie lekarza medycyny pracy stwierdzające brak przeciwwskazań do wykonywania pracy w ramach realizacji umowy, 
b. aktualną książeczkę  do celów sanitarno-epidemiologicznych,

c. dodatni wynik próby tuberkulinowej - wg decyzji lekarza.
7. Kuchnia Wykonawcy w której będą przygotowywane posiłki dla pacjentów musi posiadać:

a. decyzję Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego dotyczącą zatwierdzenia kuchni do produkcji posiłków i ich wywozu do odbiorców zewnętrznych
b. dokumenty potwierdzające wprowadzenie systemu HACCP

5. Zmianie ulega zapis w SIWZ – Załącznik nr 12 – „Wzór umowy” § 11 ust 3 pkt 3.1., który otrzymuje brzmienie:

3. Kuchnia Wykonawcy w której będą przygotowywane posiłki dla pacjentów musi posiadać:
3.1. decyzję Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego dotyczącą zatwierdzenia kuchni do produkcji posiłków i ich wywozu do odbiorców zewnętrznych
3.2. dokumenty potwierdzające wprowadzenie systemu HACCP.

Zamawiający informuje również, że w uwagach o zmianie SIWZ nr DZ-447-2013  „UWAGA ZMIANA SIWZ” z dnia 22-01-2014 roku wystąpiła omyłka pisarska w terminie otwarcia ofert. Prawidłowy zapis brzmi - Termin otwarcia ofert: 2014-02-24, godz. 10:30.

                                                                                                               Przewodniczący Komisji Przetargowej   

                                                                                                                                    Cezary Kozioł
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