Wyjaśnienia treści SIWZ Art. 38 ust 1, 1a, 1b, 2, 4 Ustawy Pzp.


Chęciny, dnia 2014-01-17
Znak sprawy: 

DZ-447-2013-2
Uczestnicy postępowania przetargowego

Dyrekcja Wojewódzkiego Szpitala Specjalistycznego im. św. Rafała ul. Czerwona Góra nr 10, 26-060 Chęciny działając w oparciu o art. 38 ust. 1, 1a, 1b, 2, 4 Ustawy Prawo Zamówień Publicznych. r 113 poz.20 

Art. 38. ust 1, 1a, 1b, 2, 4 Ustawy Prawo zamówień publicznych.

1.

Wykonawca może zwrócić się do zamawiającego o wyjaśnie​nie treści SIWZ. Zamawiający jest zobowiązany udzielić wyjaśnień niezwłocznie, jednak nie później niż: 




1) na 6 dni przed upływem terminu składania ofert;



2) na 4 dni przed upływem terminu składania ofert - w przetargu ograniczonym oraz negocjacjach   z ogłoszeniem, jeżeli zachodzi pilna potrzeba udzielenia zamówienia; 



3) na 2 dni przed upływem terminu składania ofert - jeżeli wartość zamówienia jest mniejsza niż
kwoty określone w przepisach wydanych na podstawie art.11 ust.8



- pod warunkiem, że wniosek o wyjaśnienie treści SIWZ wpłynął do zamawiającego nie później niż do końca  dnia, w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert

1a

jeżeli wniosek o wyjaśnienie treści SIWZ wpłynął po upływie terminu składania wniosku, o którym mowa w ust.1, lub dotyczy udzielonych wyjaśnień, zamawiający może udzielić wyjaśnień albo pozostawić wniosek bez rozpoznania

1 b 
     Przedłużenie terminu składania ofert nie wpływa na bieg terminu składania wniosku, o którym  mowa w ust.1 

2.

Treść zapytań wraz z wyjaśnieniami zamawiający przekazuje wykonawcom, którym przekazał specyfikację istotnych warunków zamówienia, bez ujawniania źródła zapytania, a jeżeli i specyfikacja jest udostępniana na stronie internetowej zamieszcza na tej stronie.

4. 

W uzasadnionych przypadkach zamawiający może przed upływem terminu składania ofert zmienić  treść specyfikacji istotnych warunków zamówienia. Dokonaną zmianę specyfikacji zamawiający przekazuje niezwłocznie wszystkim wykonawcom, którym przekazano specyfikację istotnych warunków zamówienia, jeżeli specyfikacja jest udostępniona na stronie internetowej, zamieszcza ją także na tej stronie.

Informuje, że:
Pytanie nr 1 – Prosimy o informację czy Zamawiający wymaga, aby kuchnia produkująca posiłki dla pacjentów Zamawiającego, posiadała zezwolenie sanepidu na ich wywóz? Czy należy je dołączyć do oferty?
Odp. Zamawiający wymaga, aby kuchnia produkująca posiłki dla pacjentów Zamawiającego posiadała zezwolenie Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego na ich wywóz. Zezwolenie to wykonawca musi dostarczyć wraz z ofertą.
Pytanie nr 2 – Prosimy o informację, czy kuchnia która będzie produkować posiłki powinna być kuchnią szpitalną oraz czy należy do oferty dołączyć dokument potwierdzający posiadanie takiej kuchni? 
Odp. Zamawiający wymaga, aby kuchnia Wykonawcy była kuchnią, która posiada doświadczenie w zakresie świadczenia usługi całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki. Zamawiający wymaga podania dokładnych danych siedziby i adresu kuchni Wykonawcy spełniającej powyższe wymagania, w której będzie wykonywana usługa przygotowania posiłków (zgodnie  z SIWZ – Formularz Ofertowy pkt. 10).
Pytanie nr 3 – Czy kuchnia powinna posiadać HACCP oraz certyfikowane ISO 22000?

Odp. Kuchnia Wykonawcy musi posiadać wprowadzony system HACCP zgodnie z zapisem w SIWZ. Posiadanie certyfikatu ISO 22000 nie jest wymagane.
Pytanie nr 4 – Prosimy o przedstawienie Wykonawcom obowiązujących jadłospisów dekadowych.

Odp. Zamawiający wymaga od Wykonawcy opracowania jadłospisów dekadowych zgodnie z zaleceniami Instytutu Żywności i Żywienia na 5 dnia przed rozpoczynającą się dekadą i przedłożenia ich do akceptacji (zgodnie z zapisem w SIWZ – Załącznik nr 2 - Opis przedmiotu zamówienia punkt III „Zasady sporządzania i dostarczania posiłków ppkt. 1-7).
UWAGA: ZMIANA SIWZ

1. Zmianie ulega zapis w SIWZ w punkcie X „Warunki udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spełnienia tych warunków” ppkt. A. Prawidłowy zapis brzmi:

A. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wykonawcy, którzy spełniają warunki dotyczące:
1. posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli  przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania – do potwierdzenia:

1.1. zezwolenie Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego na wywóz posiłków z kuchni produkującej posiłki dla pacjentów Zamawiającego.
2. posiadania  wiedzy i doświadczenia –do potwierdzenia:

2.1. wykazem wykonanych a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych usług w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert albo wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, wraz z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz których dostawy lub usługi zostały wykonane, oraz załączeniem dowodów, czy zostały wykonane lub są wykonywane należycie. Wykonawca musi się wykazać minimum 2 usługami całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki w formie cateringu, każda o wartości minimum 3 000 000,00 zł brutto
3. dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia - do potwierdzenia:

3.1. wykazem osób, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia, w szczególności odpowiedzialnych za świadczenie usług, wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych, doświadczenia i wykształcenia niezbędnych do wykonania zamówienia, a także zakresu wykonywanych przez nie czynności, oraz informacji o podstawie do dysponowania tymi osobami - Wykonawca musi dysponować:
3.1.1. kierownik/ koordynator usługi - co najmniej 1 osoba, min. 3 lata świadczenia pracy na tożsamym stanowisku, w zakresie świadczenia usługi całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki
3.1.2. dietetyk – co najmniej 1 osoba, kierunkowe wykształcenie w zakresie dietetyki, min. 3 lata świadczenia pracy na tożsamym stanowisku, w zakresie świadczenia usługi całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki
3.1.3. szef kuchni - co najmniej 1 osoba, min. 3 lata świadczenia pracy na tożsamym stanowisku, w zakresie świadczenia usługi całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki
3.1.4. oświadczenie, że osoby, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia, posiadają wymagane uprawnienia, jeżeli ustawy nakładają obowiązek takich uprawnień.
3.2. wykazem narzędzi, wyposażenia zakładu i urządzeń technicznych dostępnych wykonawcy usług w celu wykonania zamówienia wraz z informacja o podstawie do dysponowania tymi zasobami - Wykonawca musi dysponować
3.2.1. min. 1 środkiem transportu posiadającym pozwolenie Państwowej Powiatowej Inspekcji Sanitarnej dopuszczającej ten środek do przewozu posiłków.
4. sytuacji ekonomicznej i finansowej - do potwierdzenia:

4.1. opłaconą polisą, a w przypadku jej braku inny dokument potwierdzający, że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia - o wartości minimum 2 500 000,00 zł. 

2. Zmianie ulega zapis w SIWZ w punkcie XVI „Dokumenty potwierdzające spełnienie warunków” ppkt. A. Prawidłowy zapis brzmi:

A. Oferta musi zawierać następujące dokumenty:

1. Formularz ofertowy

   (forma dokumentu - oryginał)
2. Dowód wpłaty wadium. 

   (forma dokumentu – oryginał lub kopia poświadczona za zgodność z oryginałem przez wykonawcę lub upoważnionego
    przedstawiciela wykonawcy)
3. Oświadczenie wykonawcy o spełnianiu warunków w związku z art. 22 ust.1 Ustawy.
     (forma dokumentu - oryginał)
4. Oświadczenie wykonawcy o braku przynależności lub przynależności do grupy kapitałowej.
    (forma dokumentu - oryginał)

5. Wykaz wykonanych a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych usług w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz których usługi zostały wykonane, oraz załączeniem dowodów potwierdzających, że te usługi zostały wykonane lub są wykonywane należycie (forma dokumentu - oryginał)
6. Wykaz narzędzi, wyposażenia zakładu i urządzeń technicznych dostępnych wykonawcy usług  w celu realizacji zamówienia wraz z informacją o podstawie dysponowania tymi zasobami.  (forma dokumentu - oryginał)
7. Wykaz osób, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia, w szczególności odpowiedzialnych za świadczenie usług, wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych, doświadczenia i wykształcenia niezbędnych do wykonania zamówienia, a także zakresu wykonywanych przez nie czynności, oraz informacji o podstawie do dysponowania tymi osobami (forma dokumentu - oryginał)
8. Oświadczenie, że osoby, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia, posiadają wymagane uprawnienia, jeżeli ustawy nakładają obowiązek takich uprawnień. (forma dokumentu - oryginał)
9. Opłaconą polisę, a w przypadku jej braku inny dokument potwierdzający, że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia.
   (forma dokumentu – oryginał lub kopia poświadczona za zgodność z oryginałem przez wykonawcę lub upoważnionego   
    przedstawiciela wykonawcy)
10. zezwolenie Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego na wywóz posiłków z kuchni produkującej posiłki dla pacjentów Zamawiającego.
   (forma dokumentu – oryginał lub kopia poświadczona za zgodność z oryginałem przez wykonawcę lub upoważnionego   
    przedstawiciela wykonawcy)
11. Dokumenty wymienione w punkcie B.

3. Zmianie ulega zapis w SIWZ – Załącznik nr 2 – „Opis przedmiotu zamówienia”  punkt VII. Prawidłowy zapis brzmi:

VII. Wymagania dotyczące obsady personalnej oraz  kwalifikacji personelu przygotowującego posiłki w kuchni Wykonawcy oraz dokonującego dystrybucji posiłków i pracującego w Centralnej Zmywalni Naczyń Zamawiającego, a także kuchni Wykonawcy:

Minimum kadrowe:

1. kierownik/ koordynator usługi - co najmniej 1 osoba, min. 3 lata świadczenia pracy na tożsamym stanowisku, w zakresie świadczenia usługi całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki

2. dietetyk – co najmniej 1 osoba, kierunkowe wykształcenie w zakresie dietetyki, min. 3 lata świadczenia pracy na tożsamym stanowisku, w zakresie świadczenia usługi  całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki, 

3. szef kuchni - co najmniej 1 osoba, min. 3 lata świadczenia pracy na tożsamym stanowisku, w zakresie świadczenia usługi całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki, 

4. kucharze posiadający kwalifikacje niezbędne do  świadczenia usługi całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki,

5. Personel Wykonawcy dokonujący dystrybucji posiłków do łóżek pacjentów, zbierania naczyń po posiłkach, mycia oraz wyparzania naczyń stołowych, sprzętu kuchennego i transportowego musi być przeszkolny w zakresie zasad dobrej praktyki higienicznej, produkcyjnej, cateringowej oraz zasad HACCP oraz podstawowych zasad żywienia osób chorych. Ponadto personel ten musi posiadać aktualne szkolenia z zakresu bhp i p/poż. Szkolenia z w/w zasad Wykonawca przeprowadzi we własnym zakresie i na własny koszt.

6. Stan zdrowia – pracownicy Wykonawcy muszą posiadać:

a. orzeczenie lekarza medycyny pracy stwierdzające brak przeciwwskazań do wykonywania pracy w ramach realizacji umowy, 
b. aktualną książeczkę  do celów sanitarno-epidemiologicznych,

c. dodatni wynik próby tuberkulinowej - wg decyzji lekarza.
7. Kuchnia Wykonawcy w której będą przygotowywane posiłki dla pacjentów musi posiadać:

a. decyzję Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego zezwalającą na funkcjonowanie kuchni

b. dokumenty potwierdzające wprowadzenie systemu HACCP

8. Kuchnia Wykonawcy w której będą przygotowywane posiłki dla pacjentów Zamawiającego musi posiadać doświadczenie w zakresie świadczenia usługi całodziennego żywienia zbiorowego dla Szpitali, Klinik lub innych placówek prowadzących działalność dla osób wymagających całodobowej opieki, 

Zamawiający informuje, że przedłuża termin składania ofert tj. do dnia 2014-01-27, godz. 10:00. Termin otwarcia ofert: 2013-01-27, godz. 10:30.

                                                                                                                  Przewodniczący Komisji Przetargowej   

                                                                                                                                     Cezary Kozioł
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